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				WIJNCURSUSMenu schakelen
	“Super kaas & wijn combi’s” VIP
	Wijncursus SDEN 1
	Wijncursus SDEN 2
	Wijncursus SDEN 3
	Wijn & spijs cursus “Knallende Combi’s”
	Fantastische Italiaanse wijn
	Gastronomische Citytrip “Culinair Rome”



	KOOKCURSUSMenu schakelen
	Gastronomisch Groenten Fermenteren (1 dagdeel)
	Cursus “Vlees Kennis” (2 dagen)
	Kookcursus Perfecte Pasta (2 dagen)
	Super sous vide koken (1 dag)
	Caveman Kitchen “Vuur & Vlees” (2 weekenden)
	VIP workshop Perfecte biefstuk (1 dagdeel)
	Cursus “Beter Vlees Bereiden” (3 dagen)
	Kookworkshop “Pasta Perfetta” (1 dagdeel)
	Fantastisch Fermenteren (3 dagen)
	Te Gekke Groenten (3 dagen)
	Sushi & Japans koken



	BAKCURSUSMenu schakelen
	Cursus “Fantastisch Brood Bakken” (2 dagen)
	Workshops “Super Brood Bakken” (1 dagdeel)
	Pizza cursus “Perfecte Pizza” (1 dag)
	Pizza workshop “Bewezen Beter Bakken” (1 dagdeel)
	Culinaire Citytrip “Gastronomisch Rome” (4 dagen)



	KAAS & THEEMenu schakelen
	Kaas cursus met wijn: Betty Koster (4 dagen)
	VIP Workshop “Super kaas & wijn combi’s” (1 avond)
	Thee cursus “Perfecte Thee in 3 dagen”
	Thee workshops “Top Thee” (1 middag)



	OVER ONSMenu schakelen
	Contact & nieuwsbrief
	Recepten, tips & video
	Spelregels
	Over Robert Verweij
	Docententeam TeesT
	Waarden



	INSCHRIJVENMenu schakelen
	Agenda
	Kadobon geven
	Winkelmand
	Afrekenen
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